L'avis du Petit Fute sur LE 31

Quand un comédien accompli se lance dans la création d'un restaurant
au pied de la cité médiévale, le résultat est assez brillant. |l faut dire
qu'Amar Elachi n'est pas un néophyte. Durant douze ans, il a parcouru le
monde en faisant de la restauration son fer de lance. De cette
expérience, lui est venue l'idée de proposer un endroit convivial, ou
cuisine raffinée, décoration soignée et prix |égers fidéliseraient les
amateurs de plats maison, de produits frais et d'ambiance décontractée.
Le service est impeccable et la carte a I'ardoise renouvelée chague semaine. Elle méle
des compositions originales de poissons, viandes, pates, risottos et plats vegan.
Certains blockbusters du chef restent a I'affiche comme les délicieux scampis grillés a
la créeme d'ail et le filet de sole sauce champagne embaumé de choux a la chataigne.
Coté douceur, la tarte Tatin revisitée est... @ fondre de plaisir. A tester absolument si
vous voulez bien manger sans vous ruiner, en toute simplicité.

Informations et horaires sur LE 31

Ouvert toute I'année. Du vendredi au mercredi de 9h a 23h. Happy Hours de 17h20 a 19h.
Réservation recommandée. Menu unigue a 25 € (entrée + plat + dessert). Formule du
midi : 11 € (plat du jour + café. 14 € entrée + plat ou plat + dessert. 17 € entrée + plat +
dessert). Vin au verre. Brunch a 20 € le dimanche. Chéque Vacances, Cheque Restaurant.
Accueil des groupes (jusqu'a 80 personnes). Terrasse.



